¥ Bestel tijdig voor de feestdagen!

: ; %m | De eindejaarsperiode is voor ons een 1
. ) heerlijke, maar ook erg drukke tijd. m”/l/(/eéw(w
Feestelijke hapjes Om iedereen zo goed mogelijk te f:

Parelcouscous met grannysmith en gerookte forel, bedienen, vragen wij om uw bestelling TRAITEUR
Mini carpaccio, Mini vispannetje & Videe bolognese ﬁjdig le plaa’rsen
+

Scharrolletjes Dugleré of Rundscarpaccio ' K e
Houd er rekening mee dat wij bij grote
Vol au vent royale van parelhoen in bladerdeeg | drukte de bestelllngen vroeger kunnen
Groentenboeket afsluiten.
Huisgemaakte kroketten & Vol = vol, dus wacht niet te lang!
+
Eindejaarsgebak Zo bent u zeker van uw feestgerechten

en kunnen wij u de kwaliteit en service

€55 90, bieden die u gewend bent.
#

%&Ww Alle bestellingen dienen vooraf betaald

te worden via overschrijving of cash in

de winkel
Feestelijke hapjes +

Parelcouscous met grannysmith en gerookte forel, Er worden geen aanpassingen gedaan
Mini carpaccio, Mini vispannetje & Videe bolognese aan gerechten en menu's

Wildkroketten van fazant of duo van R0 17 v LSO SR I G 0
W'Id§57e' Bestellingen afhalen kan enkel op:
2 d
Soepje van bospaddestoelen : 24 december tussen 14u en 17u

25 december tussen 10u en 13u30

Ragout van hertenkalf 31 december tussen 14u en 17u
Groentenboeket _ +

Gratinaardappelen Gesloten van 1 tot en met 6 januari 2026

Eindejaarsgebak Bestellen kan enkel in de winkel of via de

56500 . webshoP

Traiteur Nammielicious
Roeselarestraat 285
8560 Wevelgem
056/41.10.27

Prettig eindejaar | e e www.nammielicious.be
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Koude oester geopend €2,80 Broodjes en boter inbegrepen Warme groenten zijn NIET inbegrepen, deze kunnen wel
Spiesje van scampi met currydressing €2,70 apart besteld worden.
Mousse ‘(’Jﬁn breydelham en asperge g%gg Slaatje meloen Gandaham & burrata €14,00
Mini rundscarpaccio , Rund : €14,00
Parelcouscous met granny smith en gerookte forel €2,50 T Tomaat garnaal met fris slaatje €24,00
Duo van wildpastei €14,00 Kreeft Belle V. s " €32.00
o Graved lax met fris slaatje en dilledressing €15,00 reett befle Yue met fyne garnituren ’
Eindejaarsaperoschotel: €32,00 Slaat kreeh €19.00
Rijke]ijk gevulde aperoschotel tot +/- 4 pers per per schotel ) aatje van kreeft 4 Varkenshaasje moe”eux, roze pepersaus €15,00
schotel Sint-jacobsschelp €14,00 Kalkoennootjes, champignonsaus' €15,00
i ) , Supreme van parelhoen, portsausje €16,00
Oester "fine champagne" €3,20 Scharrolletjes dugleré €14,00 X
e ) Hertenkalffilet grand Veneur €22,00
Mini vispannetje €270 Als hoofdgerecht €18,00 E ik vi . €27 00
Mini scampi roomsaus €270 Scampi maison €15,00 eestelijk vispannetje ,
Coqui“e safraansausje €2,90 Als hoofdgerecht €]9’OO
Kreeft kruidenboter €19,00 Ba”etjes tomatensaus €7,00
Mini pizza 6 stuks €6,00 Als hoofdgerecht €32,00 Stoofvlees €8,00
Videe bolognese 6 stuks €6,00 § ’ )
) Vol au vent €8,00
Videe ham en kaas 6 stuks €6,00 B ) )
Videe garnalen 6 stuks €9.00 Per stuk verkrijgbaar: Videetje €0,95
Aperokroketjes kaas 10 stuks €7,00 Kaaskroket €2,70
Aperokroketjes garnaal 10 stuks €950 Wildkroket van fazant €3,80 Assortiment warme groentjes: €5,00
Gefrituurd kwartelboutje bechamel 6 stuks €9,90 Garnaalkroket €4,90 Erwtjes en wortel, witloof, bonenrolletje spek,
Groentengarnituur bij kroketten €3,00 gevuld appeltje
(S Huisgemaakte kroketjes 6 stuks/pers €2,40
07% %@%”m Verse voorgebaken frietjes €2,40
Puree €3,00
Gratinaardappelen €3,70
Broodjes en boter inbegrepen Assortiment mini desserts: €9,00
Chocolacemousse, pastel del nata, boulles de berlin,
Tomatensoep met balletjes €4,00/pp pana cotta, appeltaartje .
Velouté van waterkers en boursin €5,00/pp *.
Romige agnes-sorelsoep €5,00/pp Chocolademousse €5,00 « HELE FIUNE x *
Bospaddestoelensoep €5,00/pp .
Buche per 1, 4, 8 of 12 pers:
Bouillabaise, vissoep op provencaalse wijze €14,00/pp Feestgebak slagroom €5,00
Als hoofdgerecht €18,00/pp Feestgebak creme au beurre €5,00 .. ol EN EEN GELUKKTG NIE“WMI{

Tijdig bestellen = zeker zijn. Vol = vol Vooraf betalen via overschrijving of cash | Alle prijzen zijn per persoon




